BOCCA DI BACCO BERLIN

ANTIPASTI
Vorspeisen

INSALATINA GIOVANE CON SALSA DI ACETO DI MELE E PARMIGIANO
Junger Salat mit Apfel-Vinaigrette und Parmesan

PROSCIUTTO DI PARMA E MELONE
Parmaschinken mit Honigmelone

BURRATA PUGLIESE CON POMODORI DATTERI E BASILICO
Burrata Mozzarella aus Apulien mit Datteltomaten und Basilikum

CALAMARETTI ALLA GRIGLIA SU INSALATINA
Gegrillte junge Tintenfische auf Salatbouquet

CARPACCIO DI MANZO CON CANTARELLI
Rindercarpaccio mit Ptifferlingen

SALMONE GRIGLIATO CON FRAGOLE E FINOCCHIO
Gegrillter Lachs mit Erdbeeren und Fenchel

ZUPPE
Suppen

CREMA FREDDA DI MELONE CON PROSCIUTTO CROCCANTE
Kalte Honigmelonensuppe mit knusprigem Schinken

ZUPPA DI PESCE CON CROSTINO
Fischsuppe mit Meeresfriichten und Crostino

PASTA
Pasta

SPAGHETTINI ALL’ARRABBIATA
Spaghettini mit pikanter Tomatensauce und Oliven

PENNETTE ALLA CARBONARA CON ZUCCHINE
Pennette Pasta mit Speck, Ei, Parmesan und Zucchini

RAVIOLI DI RICOTTA DI BUFALA E LIMONE
Ravioli gefiillt mit Biiffel-Ricottakdse und Zitrone

SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI
Spaghetti mit frischen Venusmuscheln

STRACCETTI CON SALSICCIA DI VITELLO E FINOCCHIETTO
Straccetti Pasta mit Ragout von frischer Kalbs-Fenchel Salsiccia

LASAGNA NERA AL RAGU DI GRANCHIO
Schwarze Lasagne mit Taschenkrebsragout
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PESCE
Fisch

FILETTO D’ORATA CON CALAMARETTI E CANTARELLI
Filet von der Dorade mit jungen Tintenfischen und Pfifferlingen

PESCE SPADA AL SESAMO NERO CON MELONE

Schwertfischfilet in schwarzer Sesamkruste an Honigmelone

SPARNOCCHI GRATINATI CON POMODORO E MOZZARELLA

Gratinierte Riesengarnelen mit Tomate und Mozzarella

CARNE
Fleisch

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
Kalbsmedaillons mit Schinken und Salbei

PETTO DI FARAONA CON CANTARELLI
Perlhuhnbrust gefiillt mit Pfitfferlingen

FILETTO DI MANZO AL PEPE NERO
Flambiertes Pfefferfilet vom Rind

FEGATO ALLA VENEZIANA
Gebratene Kalbsleber mit Zwiebeln

Fisch- und Fleischgerichte werden mit Beilage serviert

DOLCI
Dessert

SEMIFREDDO AL CIOCCOLATO E MENTA
Schokolade-Minze Parfait
TIRAMISU

CREMA CARAMELLATA ALLA CITRONELLA
Zitronengras Créme Briilée

GELATO ALLA VANIGLIA CON FRUTTI DI BOSCO
Vanilleeis mit Waldbeeren

SORBETTO DEL GIORNO
Hausgemachtes Sorbet der Saison

Chef di Cucina: Loriano Mura
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Preise inkl. 19% MwSt. und Service



