BOCCA DI BACCO BERLIN MITTAGSKARTE HERBST 2011

ANTIPASTI

Vorspeisen

INSALATA GIOVANE CON MELA VERDE E PARMIGIANO 9,50
Junger Salat mit griinem Apfel und Parmesan Kdse

PANZANELLA TOSCANA CON TONNO E CIPOLLA ROSSA 10,50
Brotsalat mit Thunfisch, Tomaten und roten Zwiebeln

BURRATA PUGLIESE CON POMODORINI DATTERI E BASILICO 12,00
Burrata Mozzarella aus Apulien mit Dattel-Tomaten und Basilikum

CALAMARETTI ALLA GRIGLIA SU INSALATINA 12,50
Gegrillte junge Tintenfische auf Salatbouquet

PROSCIUTTO DI PARMA E MELONE 12,50
Parmaschinken mit Melone

CARPACCIO DI POLPO CON PEPE ROSA E CIPOLLOTTI 14,00
Carpaccio von der Krake mit rosa Pfeffer und Friihlingszwiebeln

ZUPPE

Suppen
PAPPA AL POMODORO 8,50
Toskanische Tomaten-Brot Suppe
ZUPPA DI PESCE CON CROSTINO 12,50
Fischsuppe mit Meeresfriichten und Crostino

PASTA

Pasta

PENNETTE ALL’ARRABBIATA 11,50

Pennette Pasta mit pikanter Tomatensauce und Oliven

PACCHERI DI GRAGNANO CON CALAMARETTI E BOTTARGA 13,50
Paccheri Pasta aus Gragnano mit jungen Tintenfischen und getrocknetem Rogen

RAVIOLI DI CACIOTTA E MAGGIORANA 14,50
Ravioli mit Caciotta Kdse und Majoran

SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI 13,50
Spaghetti mit frischen Venusmuscheln

TAGLIATELLE CON PUNTE DI FILETTO E PORCINI 14,00
Tagliatelle mit Rinderfiletspitzen und Steinpilzen

CRESPELLE CON RADICCHIO, RICOTTA E NOCI 13,50
Gratinierte Crépes mit Radicchio, Ricotta Kdise und Walniissen



PESCE
Fisch

FILETTO D’ORATA ALLA GRIGLIA CON OLIVE, CAPPERI E POMODORI
Gegrilltes Filet von der Dorade mit Oliven, Kapern und Kirschtomaten

PESCATRICE LARDATA SU LETTO DI PESCHE E ZUCCHINI IN SCAPECE
Seeteufel im Lardo-Speckmantel an Pfirsich-Carpaccio und marinierten Zucchini

SPARNOCCHI AL FORNO CON INSALATA DI FRAGOLE, MANGO E TACCOLE
Gebackene Riesengarnelen mit Salat von Erdbeeren, Mango und Zuckerschoten

CARNE
Fleisch

COTOLETTA ALLA MILANESE
Paniertes Kalbsschnitzel (Maildnder Art)

COSTOLETTE D’AGNELLO ALLA GRIGLIA CON VERDURE E CANTARELLI
Gegrillte Lammkoteletts mit gemischtem Gemiise und Pfifferlingen

FILETTO DI MANZO AL PEPE NERO
Flambiertes Pfefferfilet vom Rind

FEGATO ALLA VENEZIANA
Gebratene Kalbsleber mit Zwiebeln

Fisch- und Fleischgerichte werden mit Beilage serviert

DOLCI

Dessert
SEMIFREDDO AI FRUTTI DI BOSCO
Parfait von Waldbeeren

TIRAMISU

CREMA CARAMELLATA ALLO ZENZERO E LAMPONI
Himbeer—Ingwer Créme Briilée

PANNA COTTA CON PESCHE MARINATE AL MOSCATO
Panna Cotta mit Pfirsich mariniert in Moscato-Wein

SORBETTO DEL GIORNO
Hausgemachtes Sorbet der Saison
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